


天狗寿司
こんにちは、天狗寿司です。村民の皆様へ夏季営業のお知らせです。

夏期グランドメニュー
天狗寿司店内では旬のお魚をふんだんに使用した板長握りたてのお寿司を
ゆつくりご堪能いただけます。予約なしでもお気軽にお立ち寄りください。

おまかせ握り
本日のおまかせ3貫

本日のおまかせ5貫

おつまみ
本日のおつまみ5点盛り

自家製酢昆布

クリームチーズの味噌漬け

銀鱈の味噌幽庵燒き

蟹味噌バター

茶碗蒸し

1500

2500

2000

400

500

900

600

600

握り
中トロ

鮪

鯛　昆布締め

小鰭

帆立

穴子

海老

イカ

いくら

玉子

1000

600

500

400

600

800

500

500

1000

200

夭狗
先付け
刺身
握り十貫
茶碗蒸し
焼き物
お椀
デザート

羽団扇
先付け
握り十貫
茶碗蒸し
お椀
デザート

高下駄
先付け
握り七貫
巻物一本
お椀
デザート

11000

7700

5500



小天狗（コテング )
寿司桶盛り

赤身、カンパチ、サーモン、
いか、帆立、えび、

玉子焼き、穴子　　
鉄火巻き 1 本、カッパ巻き１本　

計 40 貫＋細巻
￥8000

八手（ヤツデ )
一人前寿司盛り

赤身、カンパチ、サーモン、
いか、帆立、えび、

玉子焼き、穴子

計 8 貫
￥2000

テイクアウト始めました！
皆様でお集まりの際や、ご家族行事などに是非ご利用ください。

オープン 17:30
会食、宴会等ご予算にて承ります。
お気軽にお問合せください。
0269 85 3121
tengusushi@staynozawa.com



夏季営業日カレンダー

5月

7月

9月

11月

6月

8月

10月

0269 85 3121オンライン予約
オンラインでは天狗コースのみの
予約受付となっております。
その他コースまたはお席のご予約は
お電話にてお願いいたします。


